IDRAVY MOST + POKLIDNE KVASENI-

LAKLAD DOBREHOD VINA

PRIPRAVKY
PRO BEZPECNOU PREMENU MOSTU

V LAHODNE VINO

BUNICINA GREENCELL

Obzvlaste v horSich rocnicich je tato 100% prirodni bunicina (biode-
gradovatelny material) k nezaplaceni. Dokaze totiz vycistit z kalG
jesteé 95% Cisté Stavy.

Navod k pouziti: Do kall po lisovani priddme odpovidajici davku
GCreencell. VIakno vkladame suché po namoceni v sedimentu jej
rozvolnime tak, aby netvorilo shluky a chuchvalce. Smés sedimentu
a vlakna promichame a nasledné prelijeme do lisu. Zpocatku
nechame téct samospadem a prvni zakaleny most (cca 3-6 |)
vratime zpét do lisu. Pak pomalu lisujeme az zacne vytékat Ciry
most. Po celou dobu lisujeme opatrné a pomalu. Vylisovany most
mUzete pridavat k ostathnimu mostu nebo jej vyuzit samostatné.
ZUstatky po lisovani jsou ekologické a je mozno je kompostovat
nebo pouzit jako hnojivo do vinice ¢i zahrady.

Baleni 3,35 kg a 10 kg. Davkovani 2-3 kg/100 |

RMUT A MOST

Osetfeni hroznd po pomleti, obzvlasté v horsich ro¢nicich ma zasad-
ni vliv na kvalitu budouciho vina. Misto agresivngjsiho pyrositicitanu
doporuc¢ujeme daleko Setrnéjsich ptipravkl, jako napf. Tan Fruit®,
coz je komplexni antioxidacni pripravek, slozeny z taninu hroznl
a Caje, siry a vitaminu C. Rmut tak zUstane svézejsi a zachova si své
prirozené aroma.

Maceraci bilych hroznd velmi odlehéi pripravek Rapidase Expression,
ktery zvySuje wylisnost a jeji kvalitu. Rapidase Extra color zlepsSuje
extrakci a intenzitu barvy, barevnou stabilitu a celkovy procesu zpra-
covani modrych hroznu.

Pfi odkalovani mostu se nabizi nékolik vysoce kvalitnich enzymu
a bentonitl, které do sedimentl stdhnou nezadouci latky, zbytky
postfikd a celkové bude most stabilnégjsi.

HROZNOVY KONCENTRAT

Spi¢kovy hroznovy koncentrat francouzského vyrobce vyrobeny
Z prvotiidni hroznové stavy bez konzervantt, procesem dle pravidel
vylucujici vSechny latky necukerné povahy. Timto procesem je
ziskavan bezbarvy a neutralni ovocny cukr. Doporuceno pro potravi-
narské ucely. Bezbarvy, viné neutradlni, chut sladka.

Baleni 2 kg a 30 kg

NEREZOVA NADOBA S PLOVOUCIM VIKEM

Velmi lehka (od 6 kg), prakticka a lehce vymyvatelna.
Plovouci viko zajistuje umisténi v libovolné vysce nado-
by tedy jiz Zadné ,dolévani povrch!”. Pouzitelna také na
palenku, pivo, cider, med apod.

V objemu od 251 do 1000 |

VYZIVA PRO KVASINKY

Vyziva funguje jako ,kormidelnik” kvasného procesu. Vytvari opti-
malni podminky pro mnozeni kvasinek a umoznuje jim poklidné
a bezprobléemové prokvasit, coz je naprosty zaklad kvalitniho vina.
Zaroven eliminuje nezadouci fermentaci, zplsobenou nespravnym
sloZzenim mostu (zbytky posttikd, hmyz, divoké kvasinky, ...)
Pridavaji se na zacatku spolecné s kvasinkami, ale lze aplikovat
i v prdbéhu kvaseni.

POUZITI DAVKOVANI ' BALENI
. | Wyziva zaloZzena na fosforeCnanu amon- i 209
(D1l LT ném a thiaminu bez obsahu siranG. 10-30 g/hl 1 kg
Vitamon® [Univerzalni bioregulator s obsahem 30-50 g/hl 50¢g
Combi vitaminu B1 a diamoniumfosfatu. 9 1 kg

Prvotfidni zivha stll s mnohostranny

Maxaferm |vyuzitim, véetné problémoveé a zastave- clzsiiees | 100¢

15-60 g/hl 1kg

né fermentace.

POUZITI DAVKOVAN BALENJ
Rapidase Expression Zlepseni kvality rmutu bilych hroznG a zvyseni vylisnosti. Hrozny 2-4 g/100 kg. 159,100 g, 1 kg
Rapidase Extra color Zlepseni kvality rmutu modrych hroznG a zvyseni vylisnosti. Hrozny 2-3 g 159,100 g, 1 kg
. - oy . - Hrozny 20-25 g/100 kg
Tan® Fruit Blanc Ochrana bilych a rGzovych rmutf/mosta. Mogty 15-20 g/100 | 100 g, 1 kg
Tan® Fruit Rouge Ochrana modrych rmutt/mostd. Hrozny 40-50 9/100 kg 100 g, 1 kg

Mosty 30-40 g/100 |

Rapidase Clear Odkaleni mostu bilych vin.

Mosty 1-4 g/hl. 159,100 g, 1 kg

Eiwex granulat

Prirodni chladnomilny bentonit (U¢inny jiz od 6°C)

Mosty a mlada vina 150 - 250 g/hl 1 kg, 5 kg, 20 kg

Plusgran Gel sedimentu.

Vysoce kvalitni sodny bentonit. Kratky reakéni ¢as, minimalni mnozstvi

Mosty 15-30 g/hl, vina 5-30 g/hl,

octy a ostatni 40-120 g/hl U el ehzate

Uhlic¢itan Vapenaty

K zakladnimu snizeni kyseliny vinné v mostu a viné.

67 g snizi kyselinu o 1%o / hl 500 g, 1 kg, 25 kg




KVASINKY RADY FERMIHILL

Spi¢kova fada selektovanych kvasinek, idedlnich pro stfedoevrop-
ska vina. Najdete zde odridové i specifické kvasinky, vhodné pro
produkci vSech typU vin.

Maiji spole¢né davkovani 20 g/hl a jsou v baleni po 20 g, 100 g a1 kg.

FermiHill

POUZITI VHODNE PRO

FermiHill Ryzlink Cisté, elegantni a svézi ryzlinkové vina s kvétinovymi, muskatovwymi, limetkovymi ¢i mineralnimi tony.

RV, RR, HIB, AU, IO

Multifunkeni kvasinky pro bezpecnou fermentaci, véetné fizeného kvaseni, funguijici pri nizkych

A e teplotach (od 11°C). Zachovavaji odrlidovost a aroma.

Vsechny odrddy

FermiHill Veltlin Svézi vina typu Veltlinského zeleného s typickymi tony po svézim ovoci, lehkém pepfi a koreni.

vZ, VCR, NB

FermiHill Rose Ovocha, harmonicka, lehka a svézi rdzova vina.

VsSechny odrddy rosé vin

FermiHill Red Extra Plna ovocna kofenéna vina c¢ervenych odrad.

ZW, FR, AN, DOR, MER, RM, NE

FermiHill Buket Velmi ovocné tony s dlirazem na rozmanité a lahodné aroma a vyvazenou chut s dlouhou perzistenci.

TC, HIB, AU, DE, FL

FermiHill Fruit Red Elegantni lehka ovocna vina s tony po Cervenych plodech a kvétinach.

SV, MP, DOR, MER, CS, CM

FermiHill Miiller Thurgau | Delikatni, lehka bila vina s kvétinovymi a ovocnymi tony.

MT, VER

FermiHill Champion Fruktofilni kvasinky pro specialni typy vin i ostathich napoju.

Slamova, ledova vina, medoviny

Fruktofilni kvasinky pro restartovani zastavené fermentace a problémoveé kvaseni. Ma vysokou

FermiHill Restart toleranci k alkoholu.

VSechny vina i palenky

Pro fermentaci, respektujici typické rysy odrldy hroznt a jejich unikatni lokality. Vhodné také

FermiHill Terroir k.. Pt
pro produkci vin ,sur lie”.

Vsechny odrddy

FermiHill Chardonnay [SvéZzi, plnd ovocna vina s citrusovymi tony.

CH

FermiHill Intense Pro intenzivné aromaticka bild i rdzova vina.

MM, MO, SG, PA, DE, IO

FermiHill Sauvignon Aromaticka a svézi vina s kopfivovymi, citrusovymi, angreStovymi i mineralnimi téony.

SG, HIB, RR, AUR

FermiHill Special Kvasinky pro primarni a sekundarni fermentaci, vhodné pro vyrobu sumivych vin a ciderd.

Bila a Sumiva vina, cidery

FermiHill Cabernet Harmonicka ¢ervena vina s komplexnim aroma ovoce, cokolady i tabaku.

CM, CS, CF, ME, AL, NE

KVASINKY RADY ANCHOR

Prémiové kvasinky od predniho svétového producenta enolo-
gickych pripravkd - Oenobrands z francouzského Montpellier.
Kvasinky fady Anchor plni svij Ukol na jedni¢ku a spojuji je stejné
prednosti: schopnost dokoncit fermentaci, ucinnou a prirozenou
konverzi aroma, minimalni pénéni, nizkou produkci prchavych
kyselin a absenci pachuti.

V baleni po 20 g,100 g a1kg

Anchor

& E NG L (1D OGRen

Dedicated ta fermentation excellence

; ALKOHOLOVA ; .
VLASTNOSTI VHODNE PRO TOLERANCE NAROK NA N DAVKOVANI
)
Anchor Exotics MOSAIC SEG(gEcka ovochost, tioly, kvétiny, lici. Vhodné take pro kvaseni v CH. RB. RS 155 prémerny 30 g/100 |
Anchor Alchemy | Komplexni ovocné a kvétinové estery. Tolerantni k chladu. RV, RR, NB 15 prdmeérny 20 g/100 |
Anchor Alchemy I UVO|I"|U_].e a premenuje thioly - maracuja. Svézi vina s optimalnimi SG. MM. PA. DE 10 155 SR 20 g/100 |
aromatickymi profily.
Anchor VIN 2000 Kompl@sm aromatika. Kyetlnove, tropické a citrusové tony. TE CH. HIB, AU 155 T 20 g/00 |
Vhodné i pro fermentaci v sudu.
Anchor VIN 13 P}rodukwe hodnve eslteru, uvolnuje thioly, kvétinové a mineralni MT. VZ ROSE 17 nizky 20 g/100 |
tony, Rychlé kvaseni.
Anchor NT 202 Fruktofilni, tony Cerného ovoce, ostruzin, tabaku. Stimuluje IMK. RM, CM, CS, ME 16 prdmeérny 30 9g/100 |
Anchor NT 50 ToIeraqtm vuci c;h'laqlu, pro zrani ve drevé i nerezovych nadobach. ZW. ME. RM 16 — 30 g/100 |
Ovocna a korenita vina.
Jasna taninova struktura, fruktofilni. Vysoka alkoholova tolerance. e
Anchor NT 112 Vhodné také K archivaci. CS, RM, DF, NE, AL 18 pramerny 30 g/100 |
Anchor Alchemy IV Produkgje stalqlm ovocneé estery. Snizeni metoxypyrazinu, které Cerver]a a rosé 155 prémermy 30 g/100 |
redukuji zeleny charakter. vina
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